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Ръководство за употреба

Важни указания за безопасност
▪▪ Тези устройства могат да се използват от деца на възраст над 
осем години, както и от лица с ограничени физически, сетивни 
или умствени способности, от лица без необходимия опит и/
или познания, ако те са под наблюдение или са инструктирани 
за използването на уреда по безопасен начин и разбират 
свързаните с това рискове. Децата не следва да играят с уреда. 

▪▪ Почистването и обслужването от страна на потребителя не следва 
да се извършва от деца, освен ако не са на възраст над 8 години 
и под наблюдение.

▪▪ Дръжте устройството и кабела му на недостъпно за деца на 
възраст под осем години място.

▪▪ Неправилната употреба може да причини нараняване.
▪▪ Внимание: не използвайте уреда в близост до или под 
запалими предмети (напр. пердета, стенни шкафове) и винаги го 
наблюдавайте.
▪▪ Предупреждение - опасност от изграряне: Температурата на 
достъпните повърхности може да стане много висока.

▪▪ Ако захранващият кабел на уреда е повреден, той трябва да 
се замени от централния отдел за обслужване на клиенти 
на производителя или от лице с подобна квалификация. 
Неправилно извършените ремонтни дейности могат да създадат 
сериозна опасност за потребителите.

▪▪ Не потапяйте основния блок във вода. Извадете щепсела от 
контакта, преди да почистване основния блок.

▪▪ След употреба почистете всички части, които се допират до 
хранителни продукти, както е посочено в раздела „Почистване и 
грижи“.

▪▪ Уредът е предназначен за употреба в домашни и подобни 
условия като:

⋅⋅ кухни за персонала в магазини, офиси и други работни 
условия;

⋅⋅ ферми;
⋅⋅ от клиенти в хотели, мотели и други жилищни условия;

Уред за сушене на плодове Snack to go
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⋅⋅ стаи за нощувки.
Уредът не е предназначен за изцяло търговска употреба.

Преди употреба
Уредът може да се използва само по предназначение съгласно тези указания за употреба. Затова е 
препоръчително да прочетете внимателно ръководството за употреба, преди да използвате уреда. 
То съдържа указания за употребата, очистването и грижите за уреда. Не поемаме отговорност за 
щети, причинени от неспазване на указанията в това ръководство.
Пазете това ръководство на безопасно място и го предайте на следващите потребители заедно 
с уреда. Моля, обърнете внимание също на информацията за гаранцията в края. Уредът не 
е предназначен за търговски приложения, а само за приготвяне на храна в характерни за 
домакинството количества.
Спазвайте указанията за безопасност, когато използвате уреда.

Предназначение
Уредът за сушене на плодове WMF KITCHENminis snack to go се използва за сушене на плодове, 
зеленчуци, месо, подправки, гъби и други продукти. Това е естествен начин за съхраняване 
чрез изсушаване на храната в поток от топъл въздух, който може да се регулира между 30 и 70C. 
Витамините, минералите и хранителните вещества се запазват, а вкусът се подсилва. Уредът за 
сушене на плодове може да се използва само за тази цел съгласно тези указания за употреба.

Транспорт
Запазете оригиналната опаковка. Опаковайте уреда в оригиналната опаковка, за да го предпазите 
по подходящ начин при транспортиране.

Технически данни
Номинално напрежение:	 220 – 240 V~ 50-60 Hz
Потребление на енергия:	 220 W
Горещ въздух:	 30°C to 70°C 
Функция за таймер и автоматично изключване:	 0-24 часа 
Размери на основния блок:	 290x190x216 mm
Клас на защита:	 II
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Допълнителни указания за безопасност
▪▪ Свързвайте уреда само към контакти, монтирани съгласно разпоредбите. Захранващият кабел и 

щепселът трябва да са сухи.
▪▪ Никога не поставяйте уреда в хладилник.
▪▪ Не дърпайте свързващия кабел върху остри ръбове и не го притискайте. Не го оставяйте да виси 

и го пазете от топлина и масло.
▪▪ Не поставяйте уреда върху горещи повърхности, като котлони или подобни, и не го използвайте 

в близост до открити пламъци.
▪▪ Уредът може да се използва само на закрито.
▪▪ Поставяйте уреда само на гладки, сухи, устойчиви на топлина повърхности без прах.
▪▪ Не поставяйте уреда върху хартия/вестник или върху незакрепена повърхност, тъй като тя може 

да се засмуче и да запуши вентилационните отвори или да попадне във вътрешността на уреда 
и да причини замърсяване. Това повишава риска от прегряване и пожар!

▪▪ Венгилационните отвори не трябва да се покриват.
▪▪ Не поставяйте (метални) предмети във вентилационните отвори, тъй като това може да причини 

токов удар и/или повреда.
▪▪ Не чупете и не откъсвайте фиксираните капаци на отворите на вентилатора върху задвижващия 

блок.
▪▪ Не премествайте уреда по време на работа и не дърпайте захранващия кабел.
▪▪ Спрете да използвате уреда и/или извадете щепсел от контакта незабавно, ако:

⋅⋅ Уредът или захранващият кабел е повреден;
⋅⋅ Уредът протича;
⋅⋅ Имате съмнения, че уредът е неизправен, например след изтърване.

В такива случаи изпратете уреда за ремонт.
▪▪ Захранващият щепсел трябва да се извади:

⋅⋅ ако по време на използване възникне повреда,
⋅⋅ преди почистване и обслужване,
⋅⋅ след употреба.

▪▪ Не поемаме отговорност за щети, причинени от злоупотреба, неправилна употреба или 
неподходящо извършени ремонтни дейности, както и от неспазване на указанията за 
премахване на накип. 
В такива случаи се изключват също искове за гаранционно обслужване.

Панел за управление
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Символ/бутон Функция

Бутон Вкл./изкл.
За включване и изключване на уреда. Когато включите уреда, се извеждат 
последните зададени параметри на сушене (време за сушене, температура на 
сушене, вкл./изкл. звуков сигнал). Ако не бъде натиснат нито един бутон на 
панела за управление за 1 минута, уредът автоматично се изключва отново.
Уредът може да се изключи от бутона по всяко време, дори по време на сушене.

Бутон Старт/пауза
Този бутон стартира процеса на сушене при изведеното/избраното време за 
сушене и температура.
Символът за горещ въздух  се извежда на дисплея.
След като зададеното време за сушене приключи (таймерът показва 00:00), 
нагряването и вентилаторът за горещ въздух се изключват автоматично, а уредът 
издава 5 звукови сигнала (Може също да се заглуши. Вж. „Звуков сигнал“).

Ако натиснете бутона Старт/пауза по време на процеса на сушене, напр. 
за да регулирате полиците за сушене, процесът за сушене се прекъсва, т.е. 
нагряването и топлият въздух се изключват, дисплеят извежда оставащото време, 
а символът за горещ въздух  мига. Натиснете бутона Старт/пауза отново, за да 
възобновите процеса на сушене.

Бутон Настройка
Използвайте този бутон за задаване на желаното време за сушене и 
температура.
Ако натиснете бутона Настройка веднъж, индикаторът за време мига и може да 
се регулира с въртящия се ключ (0 до 24 часа със стъпка от 30 минути).
Натиснете бутона Настройка отново и индикаторът за температура мига. Сега 
използвайте въртящия се ключ за настройване на желаната температура (30°C 
до 70°C със стъпка от 5°C).
Натиснете бутона Настройка отново, за да запазите избора си.
Можете да промените параметрите по всяко време, докато тече процесът на 
сушене.

Заглушаване на звуковия сигнал
Натиснете и задръжте бутона Настройка за повече от 3 секунди, за да активирате 
режима на заглушаване. Уредът няма да издава звуков сигнал в края на процеса 
на сушене. Това е удобно, ако желаете да сушите през нощта. Настройката се 
запазва, докато не натиснете бутона Настройка отново за повече от 3 секунди и 
символът за заглушаване изчезне.
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Преди използване за първи път
Когато използвате уреда за първи път, го включете за около половин час при максимална 
температура, за да премахнете миризмите:
▪▪ Забършете повърхността на основния блок с влажна кърпа.
▪▪ Измийте полиците за сушене и капака с топла вода и препарат за миене.
▪▪ Поставете сухата полица за сушене и капака върху основния блок, така че да са поставени 

както трябва.
▪▪ Включете уреда в захранването.
▪▪ Включете уреда, като натиснете бутона Вкл./изкл. На дисплея се извеждат предварително 

зададените параметри. 08:00 часа и 70C.
▪▪ Включете уреда, като натиснете бутона Старт/пауза.
▪▪ След 30 минути изключете уреда с помощта на бутона Вкл./изкл. и го оставете да изстине.

Употреба
Приготвяне на продуктите за сушене
Използвайте само свежи, измити продукти. Избягвайте презрели плодове или зеленчуци.
▪▪ Премахнете стеблата, сърцевините и костилките.
▪▪ Можете също да напръскате с лимонов сок, за да запазите цвета.
▪▪ Зеленчуци с твърда структура: бланширайте за 2 минути в гореща вода.
▪▪ Нарежете продуктите на равномерни кръгове, парчета или филии. По-тънките филии се 

изсушават по-бързо. Колкото са по-дебели, толкова по-продължително е времето за сушене.
▪▪ Покрийте полицата за сушене с продуктите.
▪▪ Оставяйте място между парчетата продукти върху полицата за сушене, за да може въздухът да 

преминава добре. Не препокривайте парчетата.

Първи стъпки
▪▪ Поставете заредените полици за сушене една върху друга върху основния блок. Приложени 

са 5 полици за сушене. Могат да се закупят три допълнителни полици за сушене като 
принадлежности за увеличаване на общата площ за сушене.

▪▪ След това поставете капака върху най-горната полица. Уверете се, че всички слоеве и капакът 
са поставени правилно, за да не може горещият въздух да излиза.

▪▪ Включете уреда в контакта.
▪▪ Включете уреда, като натиснете бутона Вкл./изкл.
▪▪ Задайте времето за сушене и желаната температура с помощта на бутона Настройка и въртящия 

се ключ. 
Стартирайте процеса на сушене, като натиснете бутона Старт/пауза. 
Когато изтече половината от времето, разменете полиците (напр. преместете най-долната най-
горе). 
За да направите това, натиснете бутона Старт/пауза, за да „поставите на пауза“ процеса на 
сушене. Натиснете бутона Старт/пауза отново, за да възобновите процеса на сушене.

▪▪ В края на зададеното време за сушене уреедът се изключва автоматично и издава звуков 
сигнал 5 пъти.

▪▪ След една минута дисплеят се изключва. 
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Продукт за 
сушене

Препоръчителна 
подготовка

Препоръчи-
телно 
време за 
сушене

Резултат Препоръчи-
телно коли-
чество 
на полица

Тегло след 
сушене като % 
от теглото на 
пресния продукт

Препоръчи-
телна
температура 
в °C

Плодове

Ябълки, круши “Премахнете семките 
и нарежете на 
парчета с дебелина 
4 - 6 mm (белени 
или с кората според 
предпочитанията ви)”

7-9 часа меки 170 g 10-15% 70°C

Кайсии, сливи Разрежете на 
половинки, премахнете 
костилките, поставете 
с разреза нагоре или 
нарежете на филийки 

10-12 часа меки 330 g 20% 60°C

Киви Обелете и нарежете на 
филийки с дебелина 
5 mm

10-12 часа меки 95 g 20% 65°

Банан Обелете и нарежете на 
филийки с дебелина 5 
mm 10 - 12 часа

10-12 часа хрупкави 150 g 10% 70°C

Зряло манго Обелете и нарежете на 
филийки с дебелина 8 
mm за „ленти манго“

6-7 часа меки 170 g 20% 70°C

Чипс: филийки с 
дебелина 3 - 4 mm

8-9 часа хрупкави 150 g 10% 70°C

Портокали, 
грейпфрут, лайм

Обелете и нарежете на 
филийки с дебелина 
2 - 3 mm

8-9 часа хрупкави 120 g 10% 70°C 

Ананас Обелете, премахнете 
стеблото и нарежете на 
филийки с дебелина 
5 - 6 mm

7-8 часа много 
меки 

175 g 20% 70°C

Ягоди Премахнете стеблото и 
нарежете на филийки с 
дебелина 5 mm

10-12 часа меки 200 g 15% 65°

Зеленчуци

Моркови Обелете и нарежете на 
филийки с дебелина 
3 - 5 mm

6-8 часа твърди 85 g 15% 70°C 

Краставици Необелени, нарязани 
на филийки с дебелина 
3 - 5 mm

4-5 часа хрупкави 100 g 10% 70°C 

Праз Разрежете на две, 
нарежете на парчета по 
6 cm, бланширайте при 
необходимост

7-8 часа хрупкави 140 g 20% 70°C 

Чили, чушки Нарежете на филийки с 
дебелина 2 mm

7-8 часа меки 100 g 20% 70°C 

Селъри Обелете, нарежете на 
филийки с дебелина 8 
mm или накълцайте

7-8 часа твърди 250 g 15% 70°C 

Домати Филийки с дебелина 
4 mm

8-10 часа меки 190 g 15% 70°C
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Продукт за 
сушене

Препоръчителна 
подготовка

Препоръчи-
телно 
време за 
сушене

Резултат Препоръчи-
телно коли-
чество 
на полица

Тегло след 
сушене като % 
от теглото на 
пресния продукт

Препоръчи-
телна
температура 
в °C

Зеленчуци за 
супа (моркови, 
селъри, праз, 
алабаш, зеле)

Нарежете на 
фини филийки 
или накълцайте, 
бланширайте, ако е 
необходимо

7-8 часа меки Вж. 
информацията 
за всяка 
полица

15% 60°C 

Тиквички Необелени, нарязани 
на филийки с дебелина 
2 - 3 mm

12 часа хрупкави 60 g 15% 40°C

Чипс от цвекло/
сладък картоф

Обелете и нарежете на 
филийки с дебелина 
2 - 3 mm

7-9 часа хрупкави 60 g 15% 70°C

Кейл, савойско 
зеле, палмови 
сърцевини

Премахнете стеблото 
и нарежете листата на 
малки парчета

18 часа хрупкави 90 g 15% 40°C 

Подправки

Всички 
подправки 
(босилек, копър, 
магданоз, 
розмарин и др.)

Цели листа или 
накълцайте на дребно, 
ако е необходимо

4-6 часа чупливи около 40 g 40°C

Гъби

Всички гъби Почистете, нарежете на 
филийки с дебелина 
5 mm

4-7 часа меки около. 70 g 50°C 

 

▪▪ Таблицата съдържа само препоръчително време и температура. Водното съдържание на 
продуктите за сушене може да варира според вида и степента на зрялост, а то влияе на 
необходимото време за сушене и температура. Всички стойности са само ориентировъчни и не 
са гарантирани.

▪▪ Времето за сушене варира също и според нивото на влажност в помещението, дебелината на 
филийката и необходимото ниво на изсушаване.

▪▪ Колкото повече продукти са поставени на полиците, толкова повече време е необходимо за 
постигане на желаното ниво на сушене.	 	

Ако желаете да сушите въз основа на принципите на суровоядството, не задавайте 
температурата над 40°C.
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Използване на силиконовата форма за зърнени блокчета:
•	 Разпределете подготвената смес във формата за зърнени блокчета. Празнините следва да се 

запълнят до ръбовете. Уверете се, че горната страна на формата е запазена чиста.
•	 Поставете силиконовата форма върху горната полица.
•	 След като изтече половината от времето за сушене, извадете зърненото блокче от силиконовата 

форма и го поставете върху горната полица без формата.
•	 Силиконовата форма може да се използва също и във фурната до 200°C.
Забележка: Приложената книга с рецепти съдържа идеи за зърнени блокчета. Не се притеснявайте 
да прилагате и собствени идеи. 

Трайна хартия за печене: 
Можете да използвате също трайна хартия за печене върху полиците за сушене, ако сушите 
продукти, които са влажни или лепкави (напр. домати, зърнени блокчета). Нарежете хартията за 
печене с размер около 25 х 16 cm, така че да са малко по-малки от полицата за сушене и топлият 
въздух да може да преминава добре. Сега разпределете зърнената смес върху хартията за печене. 
И тук след половината от времето за сушене хартията за печене може да се премахне.

Съхранение
Ето няколко удобни съвета за правилно съхраняване на сушените плодове, за да можете да ги 
похапвате дълго:	
•	 Използвайте чисти, сухи съдове за съхранение, които по възможност да не пропускат въздух и 

да са непрозрачни. Приложените кутии за съхранение са идеални.
•	 Уверете се, че по плодовете няма остатъчна влага, тъй като това ще доведе до изгниването им.
•	 Изчакайте сушените плодове да изстинат, преди да ги поставяте в съда.
•	 Избягвайте слънчева светлина.
Сушените храни издържат до шест месеца, ако са много сухи. За сушени храни с остатъчна влага от 
15-20% препоръчваме срок на съхранение от максимум 3 седмици. 

Използване на сушени храни
▪▪ Сушени плодове за леки закуски, за добавяне към зърнени закуски сутрин или за подобряване 

на сосове. Те могат да се използват също за приготвяне на сладки и кисели ястия и десерти. 
Сушените плодове също така са отлични за ястия с ориз и месо.

▪▪ Сушените зеленчуци, подправки и гъби могат да се готвят в сосове и супи или да се размекват 
предварително във вода.

▪▪ За да придадат на храната специален вкус, сушените продукти могат да смелят в мелничка за 
подправки или миксер и да се добавят като подправка в разнообразни ястия.
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Почистване и грижи
Изключете щепсела от контакта и оставете уреда да изстине.
Премахнете полиците за сушене от основния блок. Ако в уреда има трохи, обърнете уреда и 
изтръскайте трохите през отворите на вентилатора. Почистете основния блок само с мека кърпа. Не 
почиствайте основния блок с течаща вода.
Можете да накисвате полиците за сушене с топла вода и препарат за миене и да ги почиствате с 
четка. След това изплаквайте с чиста вода и подсушавайте.
Всички други части (кутии за съхранение и форма за зърнени блокчета) са подходящи за 
съдомиялна.



11

BG

Този уред отговаря на европейски директиви 2014/35/ЕО, 2014/30/ЕО и 
2009/125/ЕО.

В края на живота си този продукт не трябва да се изхвърля заедно с 
обикновените битови отпадъци, а да се предаде в пункт за рециклиране на 
електрически и електронни уреди.
Материалите подлежат на рециклиране съгласно етикетите си. Повторната 
употреба, рециклирането и другата употреба на стари уреди е важен принос 
към опазването на околната среда.
Моля, обърнете се към местната администрация за подходящ пункт за 
предаване.

Подлежи на промени.
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