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Компоненти на машината за сладолед 
 

 1 Капак 

2 Бъркалка 

3 Контейнер за 
замразяване 3 4 Държач за контейнера 
за замразяване 

 5 Дисплей с таймер 

 6 Копче за включване / 
изключване 

 7 Капак на контейнера за 
замразяване 

 8 Лъжица за сладолед 
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Ръководство за употреба 

 

Важна информация за безопасността 
▪ Ако захранващият кабел бъде повреден, той трябва да 

се замени или от производителя, от негов сервиз за 

следпродажбено обслужване, или от лица с подобна 

квалификация, с цел избягване на рискове. 

▪ След използване на уреда и аксесоарите, почистете всички 
повърхности/части, които са имали контакт с храна. Следвайте 
инструкциите в раздел “Почистване и поддръжка”. 

▪ Винаги използвайте уреда съгласно тези инструкции. 

Неправилната употреба може да доведе до токов удар и 

други опасности. 

▪ Този уред е предназначен само за употреба в 

домакинството и за подобни приложения, като 

например: 

· Кухни за персонала в магазини, офиси и други 
работни 
среди; 

· Ферми; 

· От клиенти на хотели, мотели и други места за 

настаняване; 

· Заведения от тип “стаи за гости”. 

▪ Винаги изключвайте уреда от захранването, ако е 

оставен без надзор и преди монтаж, разглобяване или 

почистване. 

▪ Изключете уреда и изключете от захранването, преди да 

сменяте приставките или да се приближите към части, 

които се движат в употреба. 

▪ Този уред не трябва да се използва от деца. 

Пазете уреда и захранващия кабел от деца. 

▪ С уреда не трябва да играят деца. 

▪ Този уред може да се използва от лица с намалени 

физически, сетивни или умствени способности, или без 

опит и познания, при условие че са под наблюдение, 

или са били инструктирани за безопасното използване 

на уреда и разбират свързаните с това рискове. 

Преди употреба 
Уредът може да се използва само по предназначение, съгласно тези инструкции за 
употреба. Следователно, трябва да прочетете внимателно инструкциите преди да 
използвате уреда. Те съдържат инструкции за употребата, почистването и поддръжката на 
уреда. Ние не поемаме отговорност за щети, възникнали ако инструкциите в това 
ръководство не са спазени. 
Съхранявайте наръчника на потребителя и го давайте на всеки следващ собственик, заедно с 
уреда. Също така обърнете внимание на информацията за гаранцията в края. 
Спазвайте инструкциите за безопасност, когато ползвате уреда. 

Технически данни 

Напрежение 220-240 V~  50-60 Hz 
Консумация на ток: 12 W 
Клас на защита: II 

Допълнителни инструкции за безопасност 

▪ Този уред трябва да бъде включван само в контакт, инсталиран съгласно 

нормативната рамка. Захранващият кабел и щепселът трябва да са сухи. 

▪ Не дърпайте и не прищипвайте захранващия кабел към остри ръбове. Не го 

оставяйте да виси. Пазете го от топлина и мазнини. 
▪ Използвайте само удължители, които са в идеално състояние. 
▪ Никога не дърпайте щепсела от контакта за кабела, или с мокри ръце. 
▪ Не носете уреда, като го държите за кабела. 
▪ Не поставяйте уред върху горещи повърхности като котлони, или близо да 

открит пламък, защото това може да разтопи корпуса. 
▪ Когато уредът не се използва, изключете го от контакта. 
▪ Незабавно спрете да ползвате уреда и/или го изключете от контакта, ако: 

· Уредът или захранващият кабел е повреден. 

· Подозирате повреда след падане на уреда или друг 

подобен 
инцидент. 

В такива случаи, дайте уреда на ремонт. 
▪ По време на работа не оставайте уреда без наблюдение. 
▪ Работете с уреда само със затворен капак. 
▪ Устройството не трябва да работи в хладилника / фризера. 
▪ Не потапяйте корпуса с мотора във вода. 

▪ Не поемаме отговорност за щети, възникнали в резултат на неправилна 

употреба, неправилни ремонтни дейности или неспазване на инструкциите за 

почистване на варовик. Също така, в такива случаи не се приемат претенции за 

гаранционно обслужване. 

Употреба 

Машината за сладолед WMF KITCHENminis 3в1 е кухненски уред, който пести пространство. 
Уредът ви позволява да произвеждате различни видове замразени десерти, включително 
замразено кисело мляко, сладолед и сорбета. Ако искате да направите различни видове 
сладолед по едно и също време или имате нужда от по-голямо количество, има 
допълнителна купа за замразяване с капак, която се предлага като аксесоар. 
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 Първи стъпки и подготовка 
▪ Почистете уреда преди употреба, както е описано в главата “Почистване и 

поддръжка”. 
▪ Преди първата употреба, почистете уреда както е посочено в раздела “Почистване и 

поддръжка”. 
▪ Охладете празния и напълно сух контейнер за замразяване (3) във фризер 

при температура 

от -18 ° С за най-малко 12 часа . За бъдещо използване препоръчваме да 

съхранявате 

контейнера за замразяване (3) в камерата или фризера. Уверете се, че контейнерът 
за замразяване(3) е изправен, така че охлаждащата течност да е равномерно 
разпределена. 

▪ Сега подгответе съответния обем смес за сладолед в отделен контейнер (можете да 
намерите идеи за рецепта в раздел "Рецепти"). Максималният обем е 300 мл . 
Забележка: Ако сместа за сладолед се затопли по време на подготовката, трябва да 

я оставите да се охлади 
в хладилника преди да направите сладолед. 

▪ Сега стартирайте машината за сладолед като първо поставите контейнера за 

замразяване (3) в подходящия държач (4) в машината. Уверете се, че изрезката 

на дръжката е поставена върху подходящия жлеб. 

▪ Прикрепете бъркалката (2) към капака (1), като я натиснете върху него в 

специалния държач от вътрешната страна на капака. След това бъркалката (2) 

е здраво прикрепена, но гъвкава. Сега поставете капака (1) и 

бъркалката (2) върху уреда. Уверете се, че капакът е щракнал на място. Включете 
уреда в контакта и го включете, като използвате бутона за включване / изключване. 

▪ Изберете желаното време за приготвяне (1-30 минути), като използвате бутоните "+" и 
"-" и стартирайте машината за сладолед, като отново натиснете бутона за включване / 
изключване. 

▪ Сега добавете сместа за сладолед (максимум 300 ml) към машината за лед през 

отвора за пълнене във капака. Контейнерът на фризера (3) трябва да се върти, 

за да предотврати замръзването на течността по ръба. 
▪ След изтичане на зададеното време за подготовка се чува звуков сигнал. 
▪ Извадете щепсела от контакта, свалете капака (1) и извадете контейнера за 

замразяване (3) от машината за сладолед с помощта на държача (4). За по-лесна 

употреба, бъркалката (2) може да се отдели от капака и да остане залепена в 

замразената смес за сладолед. 
▪ Сладоледът може да се консумира или съхранява в контейнера за 

замразяване с предоставения капак. 

Почистване и поддръжка 
Уред: 

Изключете уреда от контакта и го оставете да се охлади. 
Уредът никога не трябва да се поставя във вода, само да се избърсва с влажна кърпа. 
с малко препарат за съдове. 
Не използвайте силни или абразивни почистващи препарати. 

Приставки: 

Капакът на контейнера за замразяване, бъркалката и държачът на контейнера за 
замразяване могат да се почистват в съдомиялната машина. 
Забележка: Контейнерът за замразяване трябва винаги да е напълно сух, преди да се 
използва отново за охлаждане във фризера. 

Лъжица за сладолед 
Сладолед от авокадо(веган и без лактоза) 

Продукти 

1 малко  авокадо 
40 ml  сироп от агаве 
85 мл  бадемово 
мляко 1 щипка 
 морска сол 
¼  лайм 

Приготвяне: 

▪ Разполовете авокадото, извадете костилката и обелете. Смесете със сиропа от агаве и 
пюрирайте до фина консистенция, използвайки ръчен блендер. 

▪ Изцедете сока от лайм и разбъркайте в пюрираното авокадо заедно с бадемовото 
мляко и солта. 

▪ Задайте времето за приготвяне на машината за сладолед (приблизително 20 
минути *) и натиснете старт. 

▪ Изсипете готовата смес за сладолед в машината за сладолед. След 20 минути 

машината издава звук и сладоледът може да бъде изваден. Ако консистенцията 

все още не е правилна, таймерът може да бъде нулиран. 
 

Сладолед от ягоди (веган и без лактоза) 

Продукти 

75 г  ягоди 
30 g  захар 
80 ml  соева сметана 
65 ml  соево мляко 
1 щипка  сол 

Приготвяне: 

▪ Измийте и нарежете ягодите. След това смесете ягодите със захарта в купа и 

оставете да престоят 1-2 часа. 

▪ След това пюрирайте ягодите и смесете с другите съставки. 
▪ Задайте времето за приготвяне на машината за сладолед (приблизително 

20 минути *) и натиснете старт. 

▪ Изсипете готовата смес за сладолед в машината за сладолед. След 20 минути 

машината издава звук и сладоледът може да бъде изваден. Ако консистенцията 

все още не е правилна, таймерът може да бъде нулиран. 
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Сладолед от манго 

Продукти 

1  манго 
1 с.л.  кокосово мляко 
 5 листа  мента 
Сок от един лайм 

Приготвяне: 

▪ Обелете мангото, извадете костилката и нарежете на малки парченца. 
▪ Добавете всички съставки към миксер и пюрирайте. 
▪ Задайте времето за приготвяне на машината за сладолед (приблизително 20 

минути *) и натиснете старт. 

▪ Изсипете готовата смес за сладолед в машината за сладолед. След 20 минути 

машината издава звук и сладоледът може да бъде изваден. Ако консистенцията 

все още не е правилна, таймерът може да бъде нулиран. 

Рецепти за сорбе 
Сорбе с босилек 

Продукти 

100 g  захар 
100 мл.  вода 
½  лайм 
10 г  босилек листа 
150 г  кисело мляко (1,8 или 3,5% масленост) 

Приготвяне: 

▪ Смесете кората на лайма с водата и захарта в купа и сварете до намаляване на 

обема наполовина. 
▪ Оставете получения сироп да се охлади в хладилника за около 12 часа. 
▪ Добавете листата босилек към сиропа и пюрирайте. 
▪ Задайте времето за приготвяне на машината за сладолед (приблизително 20 

минути *) и натиснете старт. 

▪ Изсипете готовата смес за сладолед в машината за сладолед. След 20 минути 

машината издава звук и сладоледът може да бъде изваден. Ако консистенцията 

все още не е правилна, таймерът може да бъде нулиран. 

Сорбе от манго 

Продукти 

1  малко манго 
1  лимон 
50 ml  минерална вода 
50 ml  сироп от бъз 

Приготвяне: 

▪ Обелете мангото, извадете костилката и нарежете на малки парченца. 
▪ Изцедете сока на лимона 
▪ Смесете всички съставки с миксери след това претрийте получената смес през 

сито. 

▪ Задайте времето за приготвяне на машината за сладолед (приблизително 

20 минути *) и натиснете старт. 

▪ Изсипете готовата смес за сладолед в машината за сладолед. След 20 минути 

машината издава звук и сладоледът може да бъде изваден. Ако консистенцията 

все още не е правилна, таймерът може да бъде нулиран. 

Рецепти за замразено кисело мляко 
Основна рецепта за замразено кисело мляко 

Продукти 

100 g  кисело мляко (минимум 1,8% масленост)  
16 g  захар или ванилова захар 
1 с.л.  пълномаслена извара 
20 ml  сметана 
20 ml  мляко 

Варианти: 

▪ Лимон: използвайте кораи сок от био лимон и разбъркайте съставките с 

основната смес. Използвайте ванилова захар. 

▪ Ягода: Пюрирайте 100 г ягоди и използвайте 1 супена лъжица мед вместо захар или 
ванилова захар. 

▪ “Бисквитки": натрошете любимите си бисквитки и ги разбъркайте с основната 
смес. 

Приготвяне: 

▪ Смесете всички съставки заедно в купа. 
▪ Задайте времето за приготвяне на машината за сладолед (приблизително 

20 минути *) и натиснете старт. 

▪ Изсипете готовата смес за сладолед в машината за сладолед. След 20 минути 

машината издава звук и сладоледът може да бъде изваден. Ако консистенцията 

все още не е правилна, таймерът може да бъде нулиран. 

* Времето за приготвяне зависи от количеството и охлаждането на контейнера на 
фризера. 
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Този уред отговаря на европейски директиви 2014/35/ЕС, 2014/30/ЕС и 
2009/125/ЕО. 

 

В края на живота си този продукт не трябва да се изхвърля заедно с обикновените 
битови отпадъци, а да се предаде в пункт за рециклиране на електрически и 
електронни уреди. Можете да се обърнете за подробности към местната 
администрация. 

 

Подлежи на технически промени. 
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